Entrées

Starters

Tempura de gambas

Foie gras chutney de baies
brioche toast

Tartare de thon
Lobster roll
Vitello tonato

Velouté de mais espuma

Veégétariens

Vegetarians

Gnocchi creme de sauge
Risotto de champignon

Chou-fleur breton roti aux
épices, sauce rémoulade

Pomme de terre Agata, avruga
fumeé, estragon

Pates

Pasta

Mac and cheese
Linguine Bolognese

Risotto de coquillettes jambon
truffe

Linguine alle vongole

Viandes
Meat

Tartare de boeuf au couteau,
Escalope Milanaise

Tigre qui pleure

Filet de boeuf Charolais
Supréme de volaille jus corsé
Agneau de 7h

Cheeseburger

Salades
Salads

César classique
Coeur de laitue, King Crab
Endives et agrumes

Liégoise

Poissons

Fishes

Saint Pierre beurre blanc
Cabillaud sauce vierge

Saumon basse température,
tombé de choux au citron confit

Langoustine cresson et champi-
gnon a cru

A Partager

To share

Cote de boeuf maturée 30 jours

Piece de boeuf d'exception

Accompagnement
Sides

Riz basmati

Frites

Purée mousseline
Légumes verts
Salade de sucrine

Pates

Desserts

Desserts

Creme brulé tonka

Mi-cuit chocolat glace vanille
bourbon

Pavlova fruits rouges
Mille feuille pistache
Eclair geant cafe

Assiette de fromages

Dame Blanche

/ ° ° /
Specialites
Specialities
Vol au vent ris de veau, volaille et
champignon
Chicons gratin

Boulette a la liégoise

Room service
Room service

Cheeseburger

croqg’

Tempura de gambas
Club sandwich
Lobster roll

Salade césar
Assiette de Fromage
Eclair géant café

Linguine Bologne

Finger food

Finger food

Tempura de gambas

Club sandwich

Houmous et Tarama truffe
Lobster roll

Assiette de fromage




